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Elegante Säure und feine Perlage kennzeichnen diesen Riesling Sekt, der durch
traditionelle Flaschengärung versektet wurde.
Mit viel Sorgfalt wurden die Trauben für diesen Sekt ausgewählt und schonend gepresst.
Vergärung im traditionellen Stückfass, anschießend zweite Gärung in der Flasche.
Traditionelle Flaschengärung nach Méthode champagnoise mit 9 Monaten Lagerung. 
Gönnen Sie sich das Besondere für einen festlichen Anlass.

GESCHMACK brut

WEINART weiß

ALLERGENE Sulfite

ALKOHOLGEHALT 12 % vol

SÄURE 7,7 g/l

RESTSÜSSE 7,2 g/l
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